Self du Sacre Coeur Notre Dame

Déjeuners du lundi 4 mars au

vendredi 8 mars 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée & Fentrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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Déjeuners

Self du Sacre Cceur Notre Dame

du

lundi 11 mars

au

vendredi 15 mars 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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Self du Sacre Coeur Notre Dame

Déjeuners du lundi 18 mars au vendredi 22 mars 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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Self du Sacre Coeur Notre Dame

Déjeuners du lundi 25 mars au vendredi 29 mars 2024

Laliste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée  'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n® 1169/2011

* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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Self du Sacre Coeur Notre Dame

Déjeuners du lundi 1 avril au vendredi 5 avril 2024

Laliste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée  'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n® 1169/2011

* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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